








Il nostro laboratorio di gelateria artigianale e specializzato nella produzione
di gelato di alta qualita per conto terzi.

Collaboriamo con gelaterie, ristoranti, aziende ed altre attivita commerciali
per creare gelati personalizzati che soddisfano le specifiche esigenze del
cliente, mantenendo sempre gli standard elevati di freschezza e genuinita
che ci contraddistinguono.




Con un‘attenzione particolare ed attenta alla selezione delle materie prime,
utilizziamo solo latte bio e lavoriamo esclusivamente con ingredienti
freschi e naturali, garantendo un prodotto finale che rispecchia la tradizione
gelatiera italiana. Offriamo una vasta gamma di gusti, dalle varianti piu
classiche a quelle pit innovative, per soddisfare le richieste di ogni tipo di
mercato.










Nel nostro laboratorio di gelateria artigianale, ogni giorno mettiamo in
campo la nostra passione e professionalita per creare gelati unici.

|l nostro team ¢ il cuore pulsante di questa esperienza: ogni membro
contribuisce con le proprie competenze, dalla preparazione degli ingredienti
alla cura dei dettagli nella presentazione.




La forza del nostro lavoro sta nella collaborazione e nella sinergia che

ci unisce, dove ogni idea viene ascoltata e ogni mano lavora insieme per
ottenere il miglior risultato possibile. Insieme, trasformiamo la gelateria in
unavera e propria arte!




| nostro laboratorio ¢ allavanguardia, dotato delle migliori tecnologie
presenti nel settore. Grazie a macchinari innovativi e a processi produttivi
altamente tecnologici, siamo in grado di garantire una qualita costante e
unalta efficienza produttiva.

L'utilizzo di attrezzature di ultima generazione ci consente di ottenere gelati
dalla consistenza perfetta, con una gestione ottimale delle temperature e
dei tempi di lavorazione, preservando al massimo le proprieta organolettiche
degli ingredienti. Ogni fase della produzione &€ monitorata con precisione
per assicurare un prodotto finito che rispetti i piu alti standard di qualita e
sicurezza.




Siamo in grado di realizzare gelati in diverse forme e formati, ideali per ogni
tipo di distribuzione, che si tratti di gelati per vetrina, monoporzioni, torte
gelato, vaschette o confezioni per la vendita al dettaglio.

La nostra produzione e inoltre completamente personalizzabile: oltre alle
nostre proposte, possiamo realizzare gelati con ricette esclusive, oltre a
varianti senza glutine, senza lattosio o vegane, per rispondere alle diverse
esigenze alimentari.







ELENCO GUSTI AL LATTE

AMARENA

ARACHIDI

BACIO

BISCOTTO

CAFFE

CIOCCOLATO
CIOCCOLATO BIANCO
CIOCCOLATO FONDENTE
FIOR DI LATTE
LIQUIRIZIA
MANDORLA

MENTA E CIOCCOLATO
NOCCIOLA
PISTACCHIO
STRACCIATELLA
TIRAMISU

UNICORNO

VANIGLIA

YOGURT







ELENCO GUSTI FRUTTA

ANANAS
ANGURIA
BANANA
cocco
FRAGOLA
FRUTTI DI BOSCO
LAMPONE
LIMONE
MANGO
MARACUJA
MELA VERDE
MELONE
PERA
PESCA







ELENCO GUSTI SPECIALI

CARAMELLO SALATO
CHEESECAKE
CREMINO

DUBAI CHOCOLATE
MEDITERRANEO
RICOTTA E PISTACCHIO
ROCHER







ELENCO TORTE GELATO

3 CIOCCOLATI (bianco, al latte, fondente)

BISCOTTO E PISTACCHIO

CHEESCAKE (fragola, lampone, maracuja)

COOKIES & CARAMEL

GIANNI (nocciola, cioccolato, croccante e fondente)
ROCHER (nocciola, cioccolato, noccioline pralinate)
TIRAMISU







ELENCO MONOPORZIONI

3 CIOCCOLATI (bianco, al latte, fondente)

BISCOTTO E PISTACCHIO

CHEESCAKE (fragola, lampone, maracuja)

COOKIES & CARAMEL

GIANNI (nocciola, cioccolato, croccante e fondente)
ROCHER (nocciola, cioccolato, noccioline pralinate)
TIRAMISU







ELENCO PANNA IN GELO

ARACHIDI E CARAMELLO
CIOCCOLATO
PISTACCHIO







ELENCO GHIACCIOLI

ANANAS
CEDRO
COLA
FRAGOLA
LIMONE
MANGO
MENTA

ELENCO STECCHI DI FRUTTA

FRAGOLA
LAMPONE
MANGO
MELONE
PESCA







Gelato Artigianale Confezionato in Barattoli da 500 Grammi:
Un’Esperienza Gustativa Unica, da Gustare e Portare a Casa.

Il nostro gelato artigianale, confezionato in eleganti barattoli da 500g, & |l
risultato di una tradizione dolciaria che unisce 'amore per la qualita e il
rispetto per gli ingredienti naturali.

Realizzato con materie prime selezionate, solo latte bio, senza ['uso di
conservanti o coloranti artificiali, il nostro gelato € un vero e proprio
capolavoro di gusto, pensato per soddisfare le esigenze dei palati piu
raffinati.

Perfetto per gastronomia di alto livello, pasticcerie, bar e ristoranti, ogni
barattolo & una garanzia di freschezza e qualita.

La nostra selezione di gusti e pensata per arricchire la proposta
gastronomica dei vostri locali, offrendo ai vostri clienti un'esperienza
sensoriale unica e indimenticabile.

|l gelato artigianale in barattolo ¢ ideale per essere servito come dessert
gourmet, per accompagnare dolci o semplicemente da gustare in purezza.
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Un piacere da gustare ovunque: Porta il gelato a casa!

Per chi desidera assaporare |a qualita del nostro gelato anche a casa,
offriamo la possibilita di acquistare il barattolo da 500g da portare via.
Un'opportunita esclusiva per i vostri clienti di gustare il gelato artigianale nel
comfort della propria casa, condividendo con amici e familiari un prodotto di
alta qualita.

VANTAGGI PER LA TUA ATTIVITA:

« Qualita premium: Gelato realizzato con ingredienti freschi e naturali,
senza additivi o conservanti.

« Flessibilita d'uso: Perfetto per ['uso diretto 0 come ingrediente per creare
dessert e abbinamenti esclusivi.

« Confezione elegante e pratica: Barattoli da 500g, facili da maneqgiare,
ideali per una conservazione ottimale.

« Varieta di gusti: Un'ampia gamma di opzioni per soddisfare tutte le
preferenze.

 Acquisto comodo: | clienti possono acquistare il barattolo da 500g da
portare a casa, portando con sé un pezzo della qualita artigianale del
vostro locale.

Offri ai tuoi clienti un gelato che esprima il massimo della qualita e della
tradizione artigianale. Con il nostro gelato, ogni cucchiaio e un viaggio nel
cuore della vera dolcezza, da gustare nel tuo locale o0 a casa, per un piacere

senza confini.
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ELENCO GUSTI BARATTOLI

AMARENA
CIOCCOLATO AL LATTE
FIOR DI LATTE
FRAGOLA

LIMONE

MANGO

NOCCIOLA
PISTACCHIO
STRACCIATELLA




Affidarsi a noi significa scegliere un partner affidabile e competente,
in grado di garantire qualita, puntualita e un prodotto che fala
differenza, liberi dalla necessita dellintera gestione del processo
produttivo, con la garanzia di un prodotto di alto livello, sempre
perfetto grazie alla perfetta gestione della filiera produttiva sino alla
consegna del prodotto finito.

Contattaci per discutere le tue necessita e insieme creerema il
gelato perfetto per il tuo business!




INDIRIZZO LABORATORIO : Via 3 Novembre 22-Tombelle di Saonara (PD)

TELEFONO LABORATORIO : 049 940 6595
Referente ERION KASO : +39 528 899 3009
Commerciale FILIPPO BETTELLA : +39 347 250 6246
EMAIL : distribuzione@gelateriagiannipadova.com







